
iHexagon®

Máxima calidad en el 
menor tiempo posible.

Regístrese ahora en  
un evento en directo



iHexagon.

El comienzo de 
una nueva era.
El iHexagon es especialista en la elaboración de 
alimentos de la mejor calidad en el menor tiempo 
posible. Para ello, el vapor, el aire caliente y el 
microondas se adaptan entre sí de forma inteligente 
y sensible. En las seis bandejas. Y con ello se 
crea  una categoría de productos completamente 
nueva que sustituye a muchos equipos de cocción 
tradicionales como las planchas, sartenes, hornos 
de aire, incluso vaporizadores combinados o 
varios hornos rápidos. En aprox. 1 m2 puede asar 
a la parrilla, asar, estofar, cocer al vapor, hornear 
y calentar alimentos en tiempo récord con el 
iHexagon.
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Productividad.Calidad de las 
comidas.

Ahorro de 
tiempo.

Flexibilidad.

Productividad.

Permite hacerse cargo de 
muchas cosas.
El microondas y la potencia térmica adicional 
aumentan el rendimiento en el mismo 
tiempo. Y en los seis niveles. De este modo, 
el iHexagon permite hasta un 20% más de 
carga en algunos platos en comparación con el 
iCombi Pro.

Flexibilidad.

Sus deseos. Su grado de 
adaptabilidad.
Grandes cantidades, pequeñas cantidades, 
diferentes alimentos al mismo tiempo, 
producción posterior rápida, ampliación de la 
oferta de alimentos. Esto es lo que el iHexagon 
entiende por flexibilidad.

Ahorro de tiempo.

Es rápido.  
Muy rápido.
Hasta un 30% más rápido en comparación 
con el iCombi Pro. Sin merma en la calidad. 
Esto se traduce en unos procesos de cocina 
más eficientes, lo que a su vez supone un 
enorme ahorro de tiempo.

Calidad de las comidas.

Bueno para los clientes.  
Bueno para el negocio.
La mejor calidad de los platos en el menor 
tiempo posible. Independientemente de los 
alimentos que se preparen. Al fin y al cabo, 
el iHexagon es tan inteligente que se adapta. 
Así es posible reducir considerablemente el 
desperdicio alimentario.

Ventajas para 
usted.
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Gestión inteligente del clima. 

Para unos 
resultados óptimos 
y uniformes.

El iHexagon combina lo mejor de dos mundos: 
la calidad y la cantidad de los platos del 
vaporizador combinado y la velocidad del horno 
rápido. Esto se debe a iClimateBoost, el aspecto 
más importante del nuevo sistema: Aquí, el 
vapor, el aire caliente, el microondas, la turbina 
y el tiempo se adaptan de forma inteligente y 
sensible a los alimentos.

	› Regulación inteligente de aire caliente, vapor y 
microondas

	› Tiempos de preparación más cortos gracias a 
la integración inteligente del microondas en la 
tecnología de vaporizadores combinados

	› Potencia térmica elevada

	› En todas las bandejas

Ventajas para usted:

Aire caliente

Turbina

Vapor fresco Microondas

Alimentos

Tiempo
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Exterior crujiente.  
Interior jugoso. 

En tiempo récord.

El iHexagon aprovecha los tres tipos de energía 
de forma inteligente y sensible en toda la cámara 
de cocción. En las seis bandejas.

	› Mayor potencia térmica para una preparación 
más rápida de los alimentos, marcas de parrilla 
óptimas y delicioso aroma a asado 

	› Vapor fresco para que los alimentos no se 
sequen

	› Uso óptimo del microondas en cuanto a 
intensidad, momento y duración

Ventajas para usted:
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Esto solo lo hace un iHexagon: encontrar 
infaliblemente la ruta hacia el resultado de 
cocción deseado.

	› Selecciona el resultado deseado (p. ej., dorado 
o temperatura del núcleo) 

	› Detecta la carga y ajusta automáticamente el 
proceso de cocción a los alimentos

	› Utiliza el microondas de forma adecuada y con 
la intensidad adecuada

	› Reacciona a los factores externos como la 
apertura de la puerta de la cámara de cocción

	› Manejo sencillo, incluso para el personal no 
cualificado

	› Solo avisa al usuario cuando este deba 
intervenir activamente 

	› Usted puede intervenir en cualquier momento 
o cambiar de carga simple a carga mixta

Ventajas para usted:

Supervisión y apoyo. 

Tecnología de 
cocción inteligente 
integrada 
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Carga mixta.

Cocinar a la vez. 
Todo listo al mismo 
tiempo.

Evite los atascos y lleve el negocio por el carril de 
adelantamiento con el iHexagon. 

	› Gran flexibilidad, ya que se pueden preparar 
diferentes alimentos simultáneamente

	› Adapta los tiempos de cocción a las cantidades 
de carga y las aperturas de la puerta

	› Integración inteligente del microondas en 
todas las bandejas

	› Con la función de planificación: optimización 
del tiempo o de la energía, secuencia de 
preparación de platos eficiente o con tiempo 
de producción predeterminado.

Ventajas para usted:
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Ventajas para 
usted:

Comida para llevar.

La oferta final-
mente satisface 
la demanda de los 
clientes.

Variedad con la máxima calidad, producción rápida, 
venta rápida. Solo un iHexagon puede hacerlo.

	› Gran flexibilidad: calentamiento rápido de 
diferentes platos

	› Uso simultáneo de seis bandejas

	› Crear una interfaz de usuario con MyDisplay para 
un manejo sencillo

	› Solo un iHexagon en lugar de numerosos 
microondas u hornos rápidos

	› Ideal para la hora punta

	› Ofrecer una mayor selección de platos

	› Calentar según sea necesario reduce el 
desperdicio alimentario

	› Calentamiento rápido y sencillo de los alimentos 
precocinados con ExpressMode en un clima 
uniforme y predefinido

Wrap** 1:45 min.

Salchicha** 3:45 min.

Hamburguesa de pollo* 1:45 min.

Pizza*** 2:30 min.

Sándwich* 1:45 min. 

Alitas de pollo** 3:30 min.
* Ready2Eat/almacenamiento a +5 °C 
**  precocinado/almacenamiento a +5 °C 
*** congelado/almacenamiento a -18 °C
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Ventajas para usted:

36 muslos de pollo teriyaki (deshuesados)* 9 min

48 albóndigas* 12 min

3 bandejas de lasaña*** 28 min.

120 mini hojaldres** 13 min.

48 pretzels** 13 min.

6 kg de patatas fritas ****9 min.

Aprox. 60 patatas asadas* 35 min.

* fresco/almacenamiento a +5 °C
** congelado/almacenado a -18 °C
*** parcialmente precocinado/almacenamiento a +5 °C
**** En función del fabricante

Producción.

¿Cuánto?  
¿En qué tiempo?

Resultados uniformes en todas las bandejas, en 
toda la cámara de cocción.

	› Mejor calidad de los alimentos en comparación 
con el microondas comercial

	› Hasta un 30% más rápido que el iCombi Pro 
con la misma calidad

	› En algunos platos, hasta un 20% más de 
carga en comparación con el iCombi Pro (por 
ejemplo, muslos de pollo teriyaki)

	› Carga en seis bandejas

	› Los mejores resultados reproducibles en todas 
las bandejas

	› Menos desperdicio alimentario gracias a la alta 
calidad de las comidas

Freír sin aceite. 
Junto con CombiFry, el accesorio con estructura 
de rejilla óptima y curvatura especial para 
una circulación uniforme del aire, el iHexagon 
proporciona unos alimentos bien fritos, 
crujientes, deliciosos y sin grasa adicional. Y todo 
ello de forma superrápida.
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Ventajas para usted:

Alitas de pollo* 3:30 min.

Tartaletas de manzana** 2:45 min.

Verduras*** 3:30 min.

Gnocchi gratinados** 2:30 min.

Saltimbocca*** 3:00 min.

Macarrones con queso* 3:00 min.
*precocinado/almacenamiento a +5 °C 
** parcialmente. precocinado/almacenamiento a +5 °C 
*** fresco/almacenamiento a +5 °C

Cocinar productos frescos.

Un iHexagon y 
todo es posible.

Cuando el aire caliente, el vapor fresco y el 
microondas se unen, se abren unas posibilidades 
completamente nuevas. Como cocinar alimentos 
frescos. En el menor tiempo posible.

	› Máxima calidad constante de los platos

	› Microondas y clima de la cámara de cocción en 
perfecto equilibrio

	› Elaboración de alimentos diferentes al mismo 
tiempo

	› Hasta un 30% más rápido en comparación con 
el iCombi Pro

	› Rápida postproducción para bufés o 
mostradores calientes y más flexibilidad en el 
servicio a la carta

	› Producción adaptada a las necesidades para 
que los platos estén siempre frescos y haya 
menos desperdicio alimentario
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Con iCareSystem AutoDose se elimina la 
suciedad sin que nadie se ensucie las manos.

	› Limpieza y descalcificación autónomas

	› Sistema de almacenamiento con cartuchos 
integrados 

	› Detecta si está muy, moderada o ligeramente 
sucio.

	› Propone la limpieza ideal entre nueve 
programas

	› Limpieza intermedia ultrarrápida en 
aproximadamente 17 minutos

	› Productos de limpieza químicos sin fosfatos ni 
fósforo

Limpieza y descalcificación.

Sencillo.  
Seguro. Limpio.

Ventajas para usted:
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Digitalización con 
ConnectedCooking.

Los mismos 
estándares. En 
todas partes.

¿Una ubicación? ¿Muchas ubicaciones? Con 
el iHexagon no importa, ya que gracias a 
ConnectedCooking, la gestión digital de la cocina 
de RATIONAL, siempre estará al día. No importa 
dónde se encuentren sus equipos de cocción.

	› Conexión gratuita del iHexagon a 
ConnectedCooking a través de LAN o WLAN 

	› Acceso centralizado a los equipos de cocción a 
través de PC, tablet o smartphone

	› Actualizaciones de software automáticas

	› Crear y administrar digitalmente programas de 
cocción

	› Crear una pantalla individual con MyDisplay y 
transferirla con un clic a los equipos de cocción

	› Registrar y documentar automáticamente los 
datos APPCC
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El iHexagon es un especialista para 
aplicaciones especiales. Esto también requiere 
servicios especiales.

	› Asesoramiento por parte de especialistas en 
aplicaciones y productos de iHexagon

	› Contacto directo in situ antes y después de la 
compra 

	› Asistencia en la implementación

	› Asesoramiento sobre adaptaciones de 
procesos

	› Instalación, mantenimiento y reparación 
por parte de RATIONAL Servicepartner 
certificados

Asesoramiento y servicio.

Un equipo especial 
para clientes 
especiales.
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Calidad y sostenibilidad. 

Respeto por las 
personas y la 
naturaleza.

Las soluciones y las acciones de RATIONAL 
aportan un valor añadido para un futuro 
sostenible y climáticamente neutro y el bienestar 
del planeta. Eso significa:

	› Un ciclo de vida más largo gracias al 
tratamiento cuidadoso y los elevados 
estándares de calidad 

	› Desarrollo de equipos de cocción con menor 
consumo de agua

	› Alta calidad con menos reparaciones, trabajos 
de mantenimiento e intervenciones de servicio 
técnico

	› Hecho de acero inoxidable fácilmente 
reciclable 

	› Trabajo ergonómico y sencillo gracias a la 
digitalización
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  �Puerta de cristal: los alimentos siempre a la vista
  �Sonda térmica de 6 puntos:  
en el iHexagon, incluso apta para microondas

 � Turbina: Distribución de la energía en todas las 
bandejas

 � Cierre de seguridad de la puerta para un manejo seguro
 � Accesorios: Se pueden utilizar el 90% de los accesorios 

de RATIONAL

En resumen: El iHexagon está diseñado para 
el uso intensivo en cocinas profesionales y 
también se puede utilizar en cocinas a la vista 
del cliente. En caso necesario, incluso con 
una campana de condensación. Solo uno de 
los numerosos extras.

Unos cuantos extras.

Cuando el trabajo 
deja de ser trabajo.

  �UltraVent Plus 
	› Absorbe el vapor y la grasa 
	› Reduce los vapores 

desagradables
 � Kit Combi-Duo 
Dos equipos de cocción, 
combinados simplemente 
con montaje uno sobre otro. 
Para más flexibilidad.

Más información 
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El iHexagon está disponible con 
seis bandejas, para que el tamaño 
y la utilidad del equipo estén 
perfectamente adaptados entre sí. 
Por supuesto, se puede combinar 
con otros equipos RATIONAL. La 
huella en la cocina no puede ser 
más pequeña.

Resumen de modelos.

Se distingue por su rendimiento.  
No por la necesidad de espacio. 

 � Mesa
  Ultravent 
 � Combi-Duo: iHexagon sobre 

iCombi Pro con paneles de 
compensación 

 � Combi-Duo: iHexagon sobre 
iHexagon

iHexagon 6-1/1

Versión eléctrica

Capacidad 6 × 1/1  GN

Rack longitudinal (GN) 1/1, 1/2, 2/3, 1/3, 
2/8 GN

Ancho 966 mm

Profundidad (con maneta de la puerta) 931 (998) mm

Altura (con tubo de ventilación) 854 (899) mm

Toma de agua R 3/4

Desagüe DN50

Presión del agua 1,0–6,0 bar

Versión eléctrica

Peso 154 kg

Potencia de conexión 20,1 kW

Fusible automático 32 A

Alimentación de red 3NAC400 V 50/60Hz

Potencia «calor seco» 17,0 kW

Potencia «vapor» 9,0 kW

Potencia del microondas 2,6 kW
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RATIONAL Ibérica
Avenida de la Fama, 17-19
Edificio Olmo
08940 Cornellá
España

Tel. +34 93 4751750
Fax +34 93 4751757

info@rational-online.es
rational-online.com 80
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Nada resulta más convincente que la 
experiencia de primera mano: conozca 
el iHexagon en uso, permita que le 
mostremos sus funciones y pruebe 
a trabajar con él. En directo y sin 
compromiso. Muy cerca de  usted.

Descúbralo en directo.

Cocine con 
nuestros expertos.

Regístrese ahora
+34 934 75 17 50
info@rational-online.es


